
 
TABLE D’HÔTE 

 
Potage 

Velouté de chou-fleur, fromage cheddar  
 

2e Entrée 
Croquant de légumes, mozzarella, sauce crémeuse tomates séchées 

 
Plats principaux 

Gnocchis mozzarella frits, réduction d’agrumes truffées, bison braisé, piment 
cayenne, pecorino romano 

 
Morue poêlée, légumes flambés au Triple sec, capellini ail et citron, sauce 

palourdes  
  

Tartare de thon, mangues, échalotes françaises, menthe, avocats, sauce 
gingembre, chips de wonton, avec frites  

 
Tartare de bœuf, sirop d’érable, piments bananes, tomates séchées, 

carottes et oignons rouges frits, servi avec frites 
 

Short Rib bœuf braisé, bbq soya et chili, polenta fromage en grains, bébés 
maïs grillés, feta, choux Bruxelles au bacon  

 
Cuisse de canard confite, sauce demi-glace, mille-feuilles de pommes de 

terre, confiture de navets et figues, légumes grillés au cognac 
 

Tomahawk de porc, beurre et Dijon, purée de patates douces, tomates 
confites, haricots blancs, réduction marsala et framboise 

 
Risotto, lait de coco, petits pois, poireaux, asperges, noix pins, oignons caramélisés  

 
Dessert 

Proposé de vive voix 
 


